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La Pinte du Lac de
Sauvabelin

Local & fait maison
Cuisine Non-Stop dès 11h30

Ouvert tous les jours



Salades 

Salade verte 6.00 / 8.60
& vinaigrette maison

Salade mêlée 8.60 / 13.60
& vinaigrette maison

Salade mi-chevrette 14.50 / 26.50
de la fromagerie Bory à Dizy,
miel ,  noix & vinaigrette maison

+ 1 malakoff 6.00 
Viandes & poissons 

Steak de bœuf 200 g

Beurre café de Paris, légumes
& frites ou pommes grenailles

33.50

Saucisse de veau
Sauce moutarde, légumes
& frites ou pommes grenailles

24.50

Filets de perches
Sauce tartare, légumes
& frites ou pommes grenailles

37.50

Burger “La Pinte”
Steak haché de bœuf CH, salade, tomate,
oignons caramélisés, fromage à raclette,
bacon, sauce BBQ & frites

27.50

Röstis “Maison”

Rösti végétarien 26.50
Légumes frais, crème &
champignons des bois frais 

Velouté du jour 8.50

Rösti montagnard
Fromage à raclette, jambon, oignons
et cornichons 

25.50

Rösti à la zurichoise 33.50

Émincé de veau suisse,
champignons des bois à la crème

Suggestions

Croûte aux
champignons des bois

26.50



Mets aux fromages

Malakoff maison 3 pièces 25.50
Salade mêlée & vinaigrette
maison

Fondue moitié-moitié 27.50
Gruyère et Vacherin fribourgeois

Fondue à la bière
blanche Dr Gab’s

28.50

+ pommes de terre grenailles 5.00
+ oignons et cornichons 4.00

Snacks

Frites 6.00

Hot-dog de volaille 6.00

Croque-monsieur maison 9.50

Chips nature ou paprika 3.00

Chupa Chups 1.50

Gaufres

Crêpes  “Maison”

Jambon & fromage 13.50

Végétarienne + salade 14.50
Légumes, champignons & crème 

Bouquet de salade

Sucre 7.50

Nutella 9.50
Miel 8.50

Sucre 7.50
Nutella 9.50

Miel 8.50

À partager

Planchette royale 20.00 / 35.50
Jambon cru, viande séchée,
saucisson vaudois, oignons & cornichons

Planchette 
“Viande séchée”

19.00 / 35.50

+ chevrette 6.00

& salade

Croûte au fromage 22.50
+ jambon 2.00
+ œuf 2.00

Extra

Nos fondues sont servies par personne



Pour les enfants
jusqu’à 12 ans

Nuggets de poulet 15.50
Frites & légumes

Saucisse de veau 14.50
Frites & légumes

Mini perches
Sauce tartare & fr ites

15.50

Mini cheeseburger 15.50
Buns, salade, tomate, sauce cocktail & frites

Mini crêpe jambon & fromage 12.50

Des s e r t s  “Ma i s o n ”

Fondant au chocolat 12.50
Boule de glace au choix
10 minutes de cuisson

Tarte aux pommes

Tartelette au citron 6.00

Cookie 4.00
Pépites de chocolat

Tous les menus enfants sont
accompagnés d’une boule de glace

au choix ou d’une glace “Finger”
et d’un sirop

Chère cliente, cher client, si vous êtes sujet à des allergies ou
intolérances, nos collaborateurs vous informeront volontiers sur

les ingrédients utilisés

Carte de glaces 
à disposition

Café gourmand 13.50

3 mini desserts maison
1 boule de glace à choix
1 café ou thé

Gâteau aux carottes 6.50

Tartelette au vin cuit 6.00

Brownie 6.50

7.00



Softs au verre

Nectars de fruits, orange, ananas, pêche

Eau minérale, thé froid, Coca-Cola

Jus de pommes fermier

de la Ferme du Taulard

Sirop enfant

2 dl 5 dl3 dl

3.50 5.20

3.30 5.503.70

3.30 5.904.00

Cafétérie
Café.............................................
...

3.80
Expresso.....................................
...

3.80

Ristretto....................................
.

3.80

Thé................................................3.80
Renversé.................................... 4.20

Latte macchiato....................... 4.90

Café viennois.......................... 5.80

Chocolat chaud........................ 3.80

Chocolat froid 3 dl.................... 4.70

Chocolat viennois 2 dl............ 6.70

Thé chaï maison...................... 6.50

Chocolat enfant.....................
Vin chaud 2 dl.........................

3.00
6.50

Minérales en bouteille

Coca-Cola 4.90

Coca-Cola Zero 4.90

Arkina plate 5.70

Arkina gazeuse 5.70

Arkina plate 9.70

Arkina gazeuse 9.70

San Bitter rouge 4.90

33 cl

33 cl 

50 cl

50 cl

1 litre

1 litre

1 dl

Granini tomate 4.702 dl

Alpinesse
(Schweppes)

2 dl 4.90

Carafe d’eau 1 litre 2.00

Carafe de sirop 1 litre 3.00

Cappuccino.............................. 4.90

1.00

Thé de Noël............................ 5.50



Bières pression

Feldschlösschen 4.30

Feldschlösschen 8.00

25 cl

50 cl

Bières bouteilles
Dr Gab’s “Houleuse” 8.3033 cl
bière blanche 5%

Dr Gab’s “Chameau” 8.3033 cl
bière ambrée 7%

Feldschlösschen lager 5.5033 cl
bière blonde sans alcool

Vins blancs

Mont-sur-Rolle

Pot1 dl

Florane

St-Saphorin 29.505.90
Auguste Chevalley SA

Humagne blanche 34.506.90
Cave du Tunnel 2023

3.80

Vin rosé

Rosé Les Papillons
Auguste Chevalley SA

20.504.10

Vins rouges

Syrah
Cave du Tunnel, 2024

34.006.80

Pinot noir 
Désalpe

32.506.50

Vins bouteilles

La Plantaz
chasselas,  v i l le de Lausanne

38.0075 cl    2024

Petite arvine
Grand métal

41.0075 cl     2024

Blancs

Œil-de-Perdrix
Château d’Auvernier 

46.5075 cl     2025

Rosé

Garanoir Emblem
Cave de la Côte

45.0075 cl  2024

Rouges

Pinot noir
Cave St-Georges

48.0075 cl     2022



Des s e r t s  “Ma i s o n ”

Fondant au chocolat 12.50
Boule de glace au choix
10 minutes de cuisson

Tarte aux pommes 7.00

Tartelette au citron 6.00

Cookie 4.00
Pépites de chocolat

Café gourmand 13.50

3 mini desserts maison
1 boule de glace à choix
1 café ou thé

Gâteau aux carottes 6.50

Tartelette au vin cuit 6.00

Brownie 6.50
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